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Cépages:Ê Merlot,ÊCabernetÊSauvignon,ÊMalbec,ÊCabernetÊFranc 
Superficie:Ê 22Êhectares 
Terroir:Ê SolÊd'alluvionsÊéoliennesÊsurÊgravesÊrougesÊsilico-argileuses. 
ElevageÊ:Ê 12Ê enÊ barriquesÊ deÊ chêneÊ français.ÊEntonnageÊ enÊ janvierÊ dansÊ 30%ÊdeÊ
fûtsÊneufs. 
Alcool: 14,5Ê%Ê   
AgeÊmoyenneÊdeÊlaÊvigne:Ê 30Êans 
 
 
RECOMPENSE 
 
MédailleÊd’OrÊConcoursÊdeÊMaconÊÊ2022 
MédailleÊd’ArgentÊConcoursÊdeÊLyonÊ2021 
 
NOTESÊDEÊDEGUSTATION 
RobeÊajustée,ÊrougeÊsombreÊauxÊrefletsÊviolines.ÊAuÊnez,ÊquelquesÊnuancesÊanimalesÊ
accompagnentÊ deÊplusÊ intensesÊ notesÊ deÊ fruitsÊ noirs,Êd’épices,Ê deÊvanilleÊ etÊ deÊ sousÊ
bois.ÊUneÊattaqueÊampleÊetÊpuissanteÊouvreÊsurÊunÊpalaisÊfermementÊcharpenté,Êsoute-
nuÊparÊunÊboiséÊdeÊqualitéÊmaisÊencoreÊdominateur. 
 
VENIFICATION 
1985ÊestÊleÊpremierÊmillésimeÊdeÊcetteÊcuvéeÊvinifiéeÊparÊPhilippeÊetÊMartineÊChéty,Ê
VinificationÊenÊcuveÊbétonÊpuisÊélevageÊ12ÊmoisÊenÊfûtsÊdeÊChêneÊFrançaisÊdeÊtonne-
liersÊ prestigieuxÊ commeÊ Taransaud,Ê Ermitage,Ê SeguinÊ Moreau.Ê TousÊ cesÊ élémentsÊ
confèrentÊuneÊrobeÊdense,ÊunÊnezÊcomplexe,ÊdesÊtaninsÊpuissants,ÊdesÊarômesÊdeÊfruitsÊ
noirsÊ(cassis,Êmûre…)ÊainsiÊqu’uneÊstructureÊetÊunÊéquilibreÊtoutÊàÊfaitÊétonnants.ÊLesÊ
millésimes,Ê lesÊ plusÊ jeunes,Ê méritentÊ d’êtreÊ sagementÊ gardésÊ quelquesÊ tempsÊ dansÊ
votreÊcave. 

ACCORD 
StructureÊveloutée,ÊfruitéÊcomplexeÊs’accordeÊavecÊleÊbœufÊgrillé,ÊlesÊplatsÊenÊsauce,ÊlaÊ
lamproieÊàÊlaÊBordelaiseÊetÊlesÊfromagesÊfruités.Ê 
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DepuisÊ 1984,Ê nousÊ avonsÊ choisiÊ deÊ travaillerÊ dansÊ leÊ
plusÊ grandÊ respectÊ deÊ laÊ natureÊ etÊ deÊ l’environnementÊ
enÊappliquantÊlesÊprincipesÊdeÊlaÊCultureÊIntégréeÊetÊdeÊ
l’AgricultureÊDurable.ÊCetÊengagementÊs’estÊconcrétiséÊ
enÊ2011ÊavecÊlaÊcertificationÊISOÊ14001. 


