GRAND VIN DE BORDEAUX

CHATEAU MERCIER A7 RN
Famille Chéty

Depuis 1698

Cuvee (estige
2017

CoMPLET ET COMPLEXE

Cépages:  Merlot, Cabernet Sauvignon, Malbec, Cabernet Franc

Superficie: 22 hectares

Terroir: Sol d'alluvions éoliennes sur graves rouges silico-argileuses.

Elevage: 12 mois en barriques de chéne frangais. Entonnage en janvier dans 30%
de fts neufs.

Alcool: 14,5 %

Age moyenne de la vigne: 30 ans
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Médaille d’Argent au Concours des vins Féminalise 2019
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Robe ajustée, rouge sombre aux reflets violines. Au nez, quelques nuances animales
accompagnent de plus intenses notes de fruits noirs, d’épices, de vanille et de sous
bois. Une attaque ample et puissante ouvre sur un palais fermement charpenté, soute-
nu par un boisé de qualité mais encore dominateur.
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C ATEAU MERCIER 1985 est le premier millésime de cette cuvée vinifiée par Philippe et Martine Chéty,

COTES DE BOURG Vinification en cuve béton puis ¢levage 12 mois en fiits de Chéne Frangais de tonne-
liers prestigieux comme Taransaud, Ermitage, Seguin Moreau. Tous ces éléments
conférent une robe dense, un nez complexe, des tanins puissants, des arémes de fruits
noirs (cassis, mire...) ainsi qu’une structure et un équilibre tout a fait étonnants. Les
FAMILLE CHETY millésimes, les plus jeunes, méritent d’étre sagement gardés quelques temps dans
votre cave.
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Structure veloutée, fruité complexe s’accorde avec le beeuf grillé, les plats en sauce, la
lamproie a la Bordelaise et les fromages fruités.

Depuis 1984, nous avons choisi de travailler dans le  VITICULTURE

a %Q o plus grand respect de la nature et de ’environnement &A

PRASoeb  cn appliquant les principes de la Culture Intégrée et de 4’4
1SO 14001 p:jr?lce'asll\:g I’ Agriculture Durable. Cet engagement s’est concrétisé

Environnement | du Vin de en 2011 avec la certification ISO 14001. VITIS
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