GRAND VIN DE BORDEAUX

CHATEAU MERCIER A7 RN
Famille Chéty

Since 1698

Cuvée Traditionnelle

2021

L’EcLAT DU CHATEAU MERCIER

Cépages: Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Malbec
Superficie: 22 hectares

Terroir: Sol d'alluvions éoliennes sur graves rouges silico-argileuses.
Elevage : 18 mois en cuve ciment

Age moyenne de la vigne: 24 ans

GRAND VIN DE BORDEAUX

La robe rubis présente des reflets violacés. Au premier nez, on est saisi par la com-
plexité aromatique, la densité que la bouche va encore développer. Le vin exprime a
la fois la fraicheur avec un soupgon de menthe et la densité, le caractére pate de fruit
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————— avec des notes de cassis, fraise, framboise. En bouche : beaucoup de volume en at-

C A M — taque, le vin s’étire sur des registres fruités et épicés grace au malbec. Les tanins sont
HATEAU MERCIER d’une qualité remarquable. Beaucoup de fraicheur dans ce vin. Le retour aromatique
COTES DEBOURG est floral évoquant la violette.
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FAMILLE CHETY

Appréciez-le avec un 16ti de beeuf en croute de sel, une piece d’agneau ou un gibier,
un camembert ou un brie bien affiné, des fraises au sucre et quelques gouttes de ce
vin.

VITICULTURE T

Depuis 1984, nous avons choisi de travailler dans le plus grand respect de la nature et }
de l’environnement en appliquant les principes de la Culture Intégrée et de v ] -l-l s

I’ Agriculture Durable. Cet engagement s’est concrétisé en 2024 avec la certification
BIO RESPOKSABLE
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