GRAND VIN DE BORDEAUX

CHATEAU MERCIER . :
i Famille Chéty
COTES DE BOURG Since 1698

Blanc Sec

« Graines Blanches »
2022

Cépages: Sauvignon Blanc 35%, Sauvignon Gris 25%, Sémillon 20%,
Muscadelle 20%

Superficie: 1,6 hectares

Terroir: Sol d'alluvions €oliennes sur graves rouges silico-argileuses.

Elevage : 20% boisé et 80% en cuve, sur lies fines, avec batonnage

Alcool : 13.5%

Age moyenne de la vigne: 23 ans

RECOMPENSE
Médaille d’OR a Bordeaux en 2023

NOTES DE DEGUSTATION

Ce grand millésime exprime toute la complexité des 4 cépages. Les notes
fruits blancs et florales se mélent au minéral. La bouche croquante et ju-
teuse développe une belle rondeur avec des notes mielleuses.

ACCORD
Accompagne avec succes les fruits de mer, les poissons grillés ou cuisinés.
Peut aussi étre apprécié seul avant le repas pour vous ouvrir 1’appétit

CERTIFIE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Agriculture BIOLOGIQUE
ECOCERT FR-BIO-01
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