GRAND VIN DE BORDEAUX

CHATEAU MERCIER . :
i Famille Chéty
COTES DE BOURG Since 1698

Blanc Sec

« Graines Blanches »
2016

Cépages: Sauvignon Blanc 35 %, Sauvignon Gris 25 %, Sémillon 20 %, Muscadelle 20 %
Superficie: 1,6 hectares

Terroir: Sol d'alluvions éoliennes sur graves rouges silico-argileuses.
Elevage : 4 mois en fiit (20 %) et en cuve (80 %), sur lies fines, avec batonnage
Alcool: 12,5 %

Age moyenne de la vigne: 25 ans

VIE DU MILLESIME

Le millésime 2016 pour les blancs est doté d’une belle acidité qui donne d’autant plus de
fraicheur malgré des niveaux d’alcool élevés. Fraicheur, amplitude, longueur... tout y est !
La grace a encore touché ce millésime 2016. la Cuvée « Graines Blanches » affirme sa
personnalité avec son coté gras et onctueux, sa grande fraicheur et son trés bon équilibre.

NOTES DE DEGUSTATION

Robe pale aux reflets verts. Les premieres senteurs sont florales puis
apparait un petit coté exotique avec un zeste d'agrume. Bouche souple et fraiche,
légérement muscadet.

ACCORD

Accompagne avec succes les fruits de mer, les poissons grillés ou cuisinés.
Peut aussi étre apprécié seul avant le repas.

METHODE DE CULTURE

Depuis 1984, nous avons choisi de travailler dans le plus grand  res-
pect de la nature et de I’environnement en appliquant les principes de

la Culture Intégrée et de I’ Agriculture Durable. Cet engagement s’est
concrétisé en 2011 avec I’adhésion a la premicre association pour
e le Systéme de Management Environnemental du Vin de Bordeaux
et notre certification ISO 14001.
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